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Tema: Slovenska tradicionalna hrana 
Besedilo: Ajdovi žganci  

Cilji: bralno razumevanje, utrjevanje besedišča 

Starost: od 7. leta naprej  
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Avtorica: dr. Tatjana Vučajnk 

Opombe: Dejavnost je bila izvedena v Poletni šoli slovenščine v Bohinju 2017.  
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Kaj so ajdovi žganci? 

1. Preberi recept in z modro obkroži sestavine, ki sodijo v ajdove žgance. 

  

 

 
 

 

 

 
Ajdovi žganci 

 
Sestavine za 4 osebe 

 
30 dag ajdove moke 

1 žlica svinjske masti 
15 dag ocvirkov 

1 ščepec soli  

AJDA 

  

Vir sličic: različni spletni viri,  https://www.google.si/search?q=rastlina+ajda&client=firefox-
b&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=0ahUKEwjW94v60bfOAhXBhSwKHRzsCpgQ_AUICCgB, dostop 6. 8. 2017. 

https://www.google.si/search?q=rastlina+ajda&client=firefox-b&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=0ahUKEwjW94v60bfOAhXBhSwKHRzsCpgQ_AUICCgB
https://www.google.si/search?q=rastlina+ajda&client=firefox-b&source=lnms&tbm=isch&sa=X&ved=0ahUKEwjW94v60bfOAhXBhSwKHRzsCpgQ_AUICCgB


Poletna šola slovenščine v Bohinju 2017 
 

Dr. Tatjana Vučajnk 

2. Odgovori in ustrezno poveži s sličicami. 

 
Ajdovska deklica je 

a) slaščica. 
b) roža. 

c) znamenitost. 

 

 

 
Pri sosedu so dobili AJDO. To pomeni, da 

a) gojijo ajdo. 
b) je punci ime Ajda. 

c) so skuhali ajdo. 
 

 
Ajda spada k 

 
a) žitu. 

b) pijači. 
c) sladoledu. 

 
Vir slik: različni spletni viri, dostop 6. 8. 2017.  
 

3. Preberi postopek priprave. 

 

V ogreto večjo posodo stresemo moko. Pražimo 
na suho, dokler ne zadiši tj. približno 5 minut. 
Dolijemo slan krop, v katerega smo dodali olje. 
Hitro pokrijemo in pustimo 10 minut. Po desetih 
minutah zmešamo s kuhalnico in zdrobimo. Za 
drobljenje lahko uporabimo tudi vilice. Če so 
žganci presuhi, previdno dolijemo potrebno 
količino vode. 

Zabelimo z vročimi ocvirki. 
 
Vir recepta: 
https://www.kulinarika.net/recepti/13551/priloge/ajdovi-zganci-na-
koroski-nacin/, http://okusno.je/recept/ajdovi-zganci, dostop 6. 8. 
2017. 
 

Dober tek! 

 

Uredi v ustrezno zaporedje. 

…… Dodamo krop z malo olja. 

…… Zabelimo z ocvirki. 

…1… V posodo damo moko. 

…… Po potrebi dodamo malo vode. 

…… Pražimo nekaj minut. 

…… Zmešamo z vilicami ali kuhalnico. 

…… Kuhamo deset minut. 

 

 

https://www.kulinarika.net/recepti/13551/priloge/ajdovi-zganci-na-koroski-nacin/
https://www.kulinarika.net/recepti/13551/priloge/ajdovi-zganci-na-koroski-nacin/
http://okusno.je/recept/ajdovi-zganci
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4. Poveži sličico z ustrezno besedno zvezo. 
 

  

 
 

  
  

Vir slik: različni spletni viri, dostop 6. 8. 2017. 
 

 

 

 

 

 

 

 

5. Smiselno razporedi besedne zveze iz 4. naloge.  

 

Kaj spečemo? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kaj skuhamo? 

 

6. Katere jedi si že poskusil? Poznaš še kakšno? Napiši. 
 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

ajdovi žganci, ajdova kaša, ajdovi piškoti, ajdov kruh, ajdova 

potica, ajdovi rezanci, ajdovi špageti, ajdova moka 


